




Weissweine

Müller-Thurgau, Rivaner 0,25 l Fl 1 l Fl 0,75 l

04 Müller-Thurgau halbtrocken fein, fruchtig 1,90 7,00

20 Rivaner »Nobilis« mild 2,60 07,20

Bukettweine

03 Morio-Muskat fein, ausdrucksvoll 2,00 7,30

35 Muskateller pikante, feine Würze 2,50 06,80

50 Gewürztraminer »Nobilis« duftig, angenehm würzig 3,20 08,70

38 Gewürztraminer »Domus« trocken duftig, würzig, angenehm 3,20 08,70

26 Ortega Auslese mild 3,70 10,40

Silvaner, Kerner

19 Silvaner trocken feine Frucht 2,00 7,30

32 Silvaner Auslese trocken kräftig, spritzig 3,90 11,00

07 Kerner feines Bukett 2,00 7,30

02 Kerner trocken fruchtig, kräftig 2,00 7,30

22 Kerner »Nobilis« feines Bukett 2,80 07,70

23 Kerner »Domus« trocken fein, reife Würze 2,80 07,70

Alle Weine mit amtlicher Prüfnummer



Weissweine und Roséweine

Riesling 0,25 l Fl 1 l Fl 0,75 l

05 Riesling halbtrocken fruchtig, kernig 2,20 8,10

06 Riesling trocken kräftig, rassig 2,20 8,10

29 Riesling »Nobilis« feine Rasse, angenehm 3,00 08,30

24 Riesling »Domus« trocken hochfein, kernig 3,00 08,30

27 Riesling Auslese feiner, duftiger Riesling 4,50 12,60

28 Riesling Auslese »Optimus« trocken edel, kräftig, elegant 4,50 12,60

Burgunderweine

40 Weißer Burgunder »Domus« trocken saftig, elegant 2,80 07,70

33 Chardonnay »Nobilis« markant, weich 2,80 07,70

41 Chardonnay »Domus« trocken fein, rassig, elegant 2,80 07,70

49 Grauer Burgunder »Domus« trocken voluminös, kräftig 2,90 07,90

Roséweine

37 Heroldrebe süffig, frisch 2,20 8,10

11 Spätburgunder vornehm, lebendig 2,50 06,80

12 Spätburgunder trocken interessant, fruchtig 2,50 06,80

Alle Weine mit amtlicher Prüfnummer



Rotweine

Portugieser 0,25 l Fl 1 l Fl 0,75 l

08 Portugieser trocken fein, herb 2,50 8,50

10 Portugieser fruchtig, mild 2,50 8,50

46 Portugieser u. Dornfelder halbtrocken leicht, fruchtig 2,50 8,50

Schwarzriesling, Burgunder

13 Schwarzriesling halbtrocken fruchtig, weich 2,80 07,70

16 Schwarzriesling trocken fruchtig, herb 2,80 07,70

44 Schwarzriesling »Nobilis« mild, weich 5,10 14,60

43 Schwarzriesling »Domus« trocken rund, kräftig 5,10 14,60

54 Frühburgunder trocken rote Beerenfrüchte 2,80 07,70

42 Spätburgunder trocken kräftig, voll 2,80 07,70

53 Spätburgunder »Domus« trocken gehaltvoll, herb 5,10 14,60

Dornfelder, Dunkelfelder

14 Dornfelder trocken feinherb, voll 2,80 07,70

15 Dornfelder feurig, nachhaltig 2,80 07,70

51 Dunkelfelder tiefdunkel, weich 3,00 08,30

17 Dunkelfelder trocken feinherb, voll 3,00 08,30

Alle Weine mit amtlicher Prüfnummer



Secco 0,1 l Fl 0,75 l

Sekt Herstellung nach dem traditionellen, klassischen Verfahren

Cabernet Sauvignon 0,25 l Fl 0,75 l

52 Cabernet Sauvignon »Domus« trocken grüner Pfeffer 4,50 12,80

55 Pinot blanc de Noir »Domus« trocken frisch, fein, exotisch 4,80 13,70

Spezialitäten aus dem Barriquefass

71 Dornfelder Rotwein »Edel Eiche« trocken weich, voll, rund 6,30 18,20
Barriqueausbau

72 Spätburgunder Rotwein »Edel Eiche« trocken weich, voll, rund 6,30 18,20
Barriqueausbau

80 Raabe Secco weiß 2,50 12,50

81 Rotling Secco lachsfarben 2,50 12,50

82 Riesling Sekt trocken 2,80 14,50

83 Riesling Sekt brut 2,80 14,50

84 Schwarzriesling Rosésekt trocken 3,00 16,00

86 Dornfelder Rotsekt trocken 3,00 16,00

87 Cremant blanc de Noir brut 3,90 18,50

Alle Weine mit amtlicher Prüfnummer



Liköre 0,02 l

Edelbrände 0,02 l

Dornfelder Traubenlikör rot 20% Vol. 2,00

»Saumagen« feinherber Kräuterlikör 32% Vol. 2,00

»Bacchustino« milder Kräuterlikör 30% Vol. 2,00

Weinbergs-Pfirsichlikör 18% Vol. 2,00

Weinbrand-Sahnelikör 17% Vol. 2,00

Pfälzer Feige Feigenlikör 25% Vol. 2,00

Weinhefebrand 40% Vol. 2,00

Obstler »Pfälzer Calvados« 40% Vol. 2,00

Trester »Pfälzer Grappa« 40% Vol. 2,50

Traubenbrand Brand aus feinen Trauben 40% Vol. 2,50

Williams-Christ Birnenbrand 40% Vol. 2,50

Quittenbrand 40% Vol. 2,50

Mirabellenbrand 40% Vol. 2,50

Pfälzer Weinbrand VVSOP 38% Vol. 2,50

»Edel Hefe« in Eiche gelagert 40% Vol. 3,00



Schorle 0,25 l 0,5 l

Alkoholfrei 0,25 l 0,5 l

Heisse Getränke

Weinschorle aus Müller-Thurgau 1,90 3,00
Weinschorle aus Riesling oder Rosé 2,00 3,50
Schorle aus Traubensaft rot oder weiß 1,90 3,00
Schorle aus Apfelsaft 1,90 3,00

Apfelsaft 2,00 3,50
Traubensaft rot oder weiß 2,00 3,50
Mineralwasser oder Zitronenlimo 1,50 0,75 l Fl 2,50
Cola / Fanta 2,00 3,50

Trinkschokolade heiß oder kalt Tasse 1,90
Pott 2,70

Schwarzer Tee oder Früchtetee Tasse 1,90
Pott 2,70

Kaffee oder Kaffee Hag Tasse 1,90
Pott 2,70

Cappuccino Tasse 2,20
Pott 3,20

Espresso Tasse 2,00
Espresso Macchiato Tasse 2,00
Latte Macchiato Glas 2,70
Milchkaffee Tasse 2,70



Speisen

Rumpsteak »Pfälzer Art« mit Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat 14,50
Rumpsteak mit Kräuterbutter und Brot 11,00
Putensteak »Curry« mit Wildreismix und Salat 10,50
Winzersteak vom Schweinekamm mit Bratkartoffeln und Salat 09,80
Schweinerückensteak mit Champignonrahmsauce, Pommes frites und Salat 09,80
Schweineschnitzel »Wiener Art« mit Pommes frites und Salat 09,80
Gegrillter Schweinebauch mit Bratkartoffeln und Knoblauch-Dip 07,80
Käsespätzle mit Salat 07.00

Pfälzer Gerichte
Zwei Bratwürste mit Sauerkraut und Brot (1) 06,50
Zwei Leberknödel mit Sauerkraut und Brot (1) 06,50
Zwei Scheiben Saumagen mit Sauerkraut und Brot (1) 06,50
Pfälzer Platte – von allem etwas mit Sauerkraut und Brot (1) 08,00

Salate
Großer Salatteller »Toscana« mit Schinken, Käse, Ei und Baguette 07,50
Salatteller »Neptun« mit Garnelen und Baguette 08,90
Salatteller »Chicken« mit Geflügelstreifen und Baguette 08,00

Fischgerichte
Pangasiusfilet gebraten, auf Hummerschaum mit Wildreis und Salat 09,80
Matjesfilet mit Bratkartoffeln und hausgemachter Sahne-Apfelcreme 07,50
Mediterraner Teller (Schafskäse und Garnelenspieß auf hausgem. Tomaten-Kräuter-Spiegel) 08,00

(1) = Phosphat



Speisen

Flammkuchen
Süßer Flammkuchen mit Äpfeln und Zimtzucker 6,90

Flammkuchen mit Schafskäse und Pepperoni 6,90

Flammkuchen mit Lachsstreifen 7,90

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln 6,90

Für den kleinen Hunger
Gulaschsuppe, hausgemacht 3,80

Laugenbrezel, ofenfrisch 1,20

Käsewürfel aus Bergkäse von der Bergkäserei Steibis 3,80

Handkäse mit Musik und Brot 3,80

Bergkäsevesper von der Bergkäserei Steibis, mit Brot 6,90

Schinken-Käseplatte mit Brot und Butter (roher Schinken, Bergkäse aus Steibis) 6,90

Schinkenplatte, roh, mit Brot und Butter 6,90

Hausmacher Wurstplatte mit Brot (Leberwurst, Blutwurst und Schwartenmagen) 5,00

Wurstsalat mit Brot (1) 6,00

Wurstsalat mit Pommes frites (1) 7,50

Dessert
1 Crêpe mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne 4,50

Gemischtes Eis mit Sahne (drei Kugeln) (2) 3,50

Kuchen (nach Angebot), Stück 2,00

Torte (nach Angebot), Stück 2,30

(1) = Phosphat, (2) = Farbstoffe






